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D A S  T E S T A  R O S S A  E N Z O

F R A N C H I S E  K O N Z E P T



“Wer das Leben
mit vollem Herzen

auf italienisch
genießt, der ist

ein echter

Testarossa”
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Benvenuti in Italia.
Benvenuti nel mondo

Testa Rossa Caffé.
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Momenti
italiani !

Benvenuti und willkommen! 
Wir sind Italien, wir sind Genuss, 
wir sind Lebensfreude, wir sind 
Testa Rossa mit Leib und Seele, 
wir sind die Caffèbar ENZO mit 
dem besonderen südländischen 
Flair. 

Wir sind die inoffiziellen 
Botschafter des italienischen Life-
styles nördlich der Alpen.

Vor allem aber servieren wir origi-
nal italienische Lebensfreude in 
allen Variationen. Vom Kaffee bis 
zur heißen Schokolade, vom Spritz 
bis zur Aranciata und besten 
italienischen Weinen, vom Brioche 
bis zum Antipasto. Und natürlich 
legen wir ebenso Wert auf echte 
italienische Atmosphäre, von der 
Musik bis zum Ambiente und vor 
allem – auf vollendete mediterrane 
Gastfreundschaft.

Wer bei uns einkehrt, macht einen 
Abstecher nach Italien, entflieht 
für ein paar Minuten unserem 
stressigen Alltag und atmet süd-
ländisches Flair. 

Wir servieren nicht nur italienische 
Spezialitäten, wir sind eine 
italienische Spezialität.

W I R  L I E B E N
I T A L I E N  U N D  W I R
L E B E N  I T A L I E N

I t a l i e n i s c h e  M o m e n t e
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Sie lieben Italien? Sie lieben 
südländisches Temperament und 
die schönen Dinge des Lebens? 
Sie sind mode- und designbe-
wusst? Die Welt des Italienischen 
Lifestyles ist auch Ihre? Und Sie 
sind ein leidenschaftlicher Gast-
geber mit Leib und Seele? Sie 
wollen Ihren Gästen mehr bieten 
als Snacks und Kaffee? Sie stellen 
an sich und Ihre MitarbeiterInnen 
höhere Ansprüche?

D A N N  G E B E N
W I R  I H R E R  L E I D E N -
S C H A F T  E I N  N E U E S
Z U H A U S E .  U N D  N E U E
P E R S P E K T I V E N .

Un cuore per la

Sie wollen italienische Lebens-
freude zelebrieren und dafür 
sorgen, dass der Besuch in Ihrer 
Caffèbar ein echtes Erlebnis wird?

E i n  H e r z  f ü r  T e s t a  R o s s a  c a f f é
Testarossa



Testarossa



Una passioneTestarossa.



Una passioneTestarossa.
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Storia di
successo!

1995
E I N E
E R F O L G S -
G E S C H I C H T E

Rund um die erfolgreiche Kaffee-
marke „Testa Rossa caffé“ wurde 
1998 das Franchise Konzept der
Testa Rossa Caffèbar entwckelt. 
Mittlerweile gibt es Testa Rossa 
Caffèbars in Deutschland, Öster-
reich, Italien, Ägypten und in der 
Türkei.

Die Testa Rossa caffèbar ENZO 
ist eine Weiterentwicklung des 
ursprünglichen Konzepts, mit 
der wir speziell den Anforderun-
gen einer jüngeren, urbanen und 
designorientierten Zielgruppe 
gerecht werden und die Marke 
ganz auf puren italienischen 
Lifestyle ausrichten.

Der original italienische Espresso 
“Testa Rossa caffé“ wurde 1995 
kreiert und ist unsere Eigenmar-
ke der Testa Rossa“ caffè srl in 
Belluno Italien.

Geröstet werden die feinsten 
Hochland Arabica Sorten in der 
Rösterei „Procaffè“, die ebenso 
in Belluno beheimatet ist. „Testa 
Rossa caffé“ und „Procaffè“ sind 
beides Tochterunternehmen der 
österreichischen Wedl-Gruppe. 
Das traditionsreiche Handelshaus 
Wedl ist seit 1904 im Kaffeege-
schäft tätig.



Un vero

italiano.
K A F F E E G E N U S S

I N  V O L L E N D U N G

Der wichtigste Wesenszug unserer 
Marke und jeder Testa Rossa Caffèbar 
ENZO ist die perfekt gelebte italienische 
Kaffeekultur. Der Espresso von Testa 
Rossa caffé wird nach strengen Quali-
tätskriterien hergestellt. Für Testa Rossa 
caffé werden feinste Arabica Sorten aus 
hohen Lagen in Mittelamerika und Kenia 
verwendet. 

Die Pflanzen werden von den Kaffee-
bauern in Handarbeit gesetzt, aufgezo-
gen und geerntet. Der mit viel Hingabe 
sorgfältigst aufbereitete Rohkaffee 
wird dann auf dem Seeweg nach Italien 
transportiert.

Hier werden die verschiedenen Sorten 
vom Röstmeister fachmännisch zu 
einer typischen und perfekten Testa 
Rossa caffé Mischung ausbalanciert 

und anschließend bis zur Perfektion 
geröstet.

Nur wenn alle Entstehungsschritte 
auf allerhöchstem Niveau passieren, 
kann diese einzigartige Qualität 
erreicht werden, die Testa Rossa 
caffé einzigartig macht: der typisch 
samtige Geschmack, das perfekt 
abgerundete Aroma, die edle Säure, 
sowie die dichte, dunkelbraune Cre-
ma zeichnen diese kräftige Kaffee- 
mischung aus.

Damit unsere Bohnen ihr volles 
Aroma entfalten können, sorgt 
ein top ausgebildeter Barista für 
formvollendete Zubereitung und 
für die perfekte Einstellung der 
Maschinen.

E i n  w a h r e r  I t a l i e n e r
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italiano.



Italienischer als Italien!
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J E D E R  B E S U C H  I N 

D E R  T E S T A  R O S S A 

C A F F È B A R  E N Z O  I S T 

E I N  K U R Z U R L A U B

I N   I T A L I E N !

Un viaggio 
in Italia!



Il mondo
del Barista!

In unserer Kaffee-Akademie in der 
Wedl-Konzernzentrale in Mils steht 
eine voll eingerichtete Testa Rossa 
Caffèbar für Workshops, Seminare 
und Trainings zur Verfügung. Hier wird 
Franchisenehmern und Kaffeekunden 
das grundlegende Wissen über Kaffee 
und Kaffeezubereitung praktisch und 
theoretisch „genussvoll“ vermittelt.

Im ersten Kaffeekompetenz-Center 
Westösterreichs erwartet Sie unser 
Master-Barista zu einem hoch professi-
onellen und effektiven Training. Wahl-
weise in deutsch oder englisch.

D I E  W E D L 
K A F F E E - A K A D E M I E
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Unsere Testa Rossa caffé Franchise
Trainingsprogramme umfassen
3 Kurslevels:

Coffee Basics - 4-stündig
Ein Schnellkurs für all jene, die das 
korrekte Zubereiten von Kaffeepro-
dukten schnell erlernen “müssen” 
oder wollen. Ein kurzer theoreti-
scher Teil, ein stark praxisorientier-
tes Training an den verschiedenen 
Maschinen sowie eine Einführung 
in das richtige Milchschäumen für 
einen perfekt gelungenen Cappuc-
cino.

Barista Workshop - Ganztägiges 
Seminar
Dieser Kurs vermittelt ein Ba-
siswissen über Kaffeemühlen, 
Espressomaschinen, Voll- und 
Halbautomaten, Siebträger sowie 
deren Wartung und Pflege. Bei 
der Kaffeezubereitung liegt der 
Schwerpunkt auf der Espresso-Me-
thode, Milchschäumen sowie den 
Grundlagen der Latte Art.

Latte Art - Eintägige Schulung
Latte Art ist eine eigene Technik 
um Kaffeegetränke mit Milch-
schaum kunstvoll zu dekorieren. 
Die wichtigsten Voraussetzungen 
für gelungene Kunstwerke sind ein 
guter Espresso und ein perfekter 
Milchschaum. Übung und die rich-
tige Technik sind wichtig, um die 
Milch gekonnt zu schäumen, dann 
steht neuen Kunstkreationen auf 
Kaffeebasis nichts mehr im Wege.



eccezionale.
D A S  A M B I E N T E

Un posto 

Mit ebenso viel Liebe zum Detail 
wie auch zu unseren Kaffee haben 
wir das Interieur unserer Caffèbars 
gestaltet. Das Konzept ist auf Größen 
von 60 bis 200 m2 ausgelegt.

Es dominieren helle Farben, ein edler 
Materialmix mit viel Holz, dazu Ak-
zente in Marmor und Stahl, dezente 
Dekorationen und eine sehr atmo-
sphärische Lichtstimmung, die zum 
Verweilen einlädt.

Die typischen Rottöne aus dem Logo 
werden vor allem über die Beleuch-
tungskörper in das Lokal transferiert, 
um die Marken-DNA spürbar zu 
machen.

Die Einrichtung ist hochwertig und 
stimmungsvoll.

Das Konzept ist auf den schnellen Gast, 
der kurz einen Espresso trinkt, eben-
so ausgelegt wie auf Besucher, die in 
Ruhe das reichhaltige Speisen- und 
Getränkeangebot genießen wollen.

Generell ist die Atmosphäre jugendlich 
ausgerichtet und Lifestyle-orientiert, 
wodurch das italienische Flair unter-
strichen wird. Italien steht schließlich 
immer auch für bestes Design.

U N D  I T A L I E N  I S T 

D I E  Z E N T R A L E 

B O T S C H A F T  U N S E R E R 

M A R K E .

E i n  a u ß e r g e w ö h n l i c h e r  O r t
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eccezionale.Un posto 
E i n  a u ß e r g e w ö h n l i c h e r  O r t
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Ein Besuch in der Testa Rossa Caffèbar 
ENZO bedeutet immer einen Kurzur-
laub in Italien.

Dieser Erwartungshaltung muss man 
täglich von früh bis spät gerecht 
werden. Mit bestem Espresso, perfekt 
geschäumtem Cappuccino und Latte 
Macchiato, vom top ausgebildeten 
Barista professionell zubereitet und 
mit hochwertigen, köstlichen Speisen 
und Snacks.

Jeder Vollsortimentshop ebenso wie 
der kleine Kiosk bietet eine breite Aus-
wahl, die auf typischen, traditionellen, 
italienischen Spezialitäten beruht.

Zusätzlich werden ausgewählte Mer-
chandising-Artikel im Testa Rossa caffé 
ENZO- Design angeboten und der Testa 
Rossa caffè in ganzen Bohnen oder 
gemahlen verkauft.

Entscheidend aber ist, dass es in jeder 
Caffèbar von Testa Rossa caffé ganztä-
gig nach Italien duftet, schmeckt und 
klingt.

D A S  S O R T I M E N T

Buon appetito! 
Cin Cin!



Specialità delgiorno
Kaffee & Kaffeespezialitäten
Cioccolata calda
Tee Selektion

Smoothies, Frappes und 
Milchshakes

Italienische Rot- und Weißweine 
sowie Prosecchi aus den ver-
schiedensten italienischen
Regionen

Regionale, internationale und ital-
ienische Bierspezialitäten

Alkoholfreie Getränke und Miner-
alwasser

Long Drinks, Cocktails, Aperitifs 
und Digestifs, Amari, Liquöre sowie 
eine Auswahl an Grappas.

B e v a n d e  - 
G e t r ä n k e

Wir servieren diverse internationale 
Frühstücksvarianten sowie auch  
traditionelle italienische Frühstücke 
wie “Espresso & Cornetto”.

Selbstverständlich immer mit frisch 
aufgebackenem Brot & Gebäck.

P r i m a
c o l a z i o n e  - 
F r ü h s t ü c k

S P E I S E N  U N D

G E T R Ä N K E

T a g e s s p e z i a l i t ä t e n



Specialità delgiorno V i v a n d e  - 
S p e i s e n

Antipasti Mediterraneo:
Terra – Prosciutto crudo
Mare – Tonno (Thunfisch)
Vegetariano

Piatto speciale: Prosciutto crudo e 
Salame Milanese

Piatto speciale: Variazione di for-
maggi con pane

Piatto speciale: Varianzione di olive 
con pane

Paninoteca:
Panini alla piastra (Proscitto crudo, 
Prosciutto cotto, Salame Milanese, 
etc.)

Tramezzini
Panini o Ciabatte
Piadinne
Bruschette
Brezeln

Toasts o Wraps

Menù – Mittagsmenüs:
Suppen 
Diverse Salate
Caprese

Pastavariationen:
Pomodoro e Basilico
Pomodoro e Tonno
Arrabbiata
Pesto Rosso, Pesto Genovese
Quattro formaggi

Lasagne Bolognese
Lasagne Vegetariana

Diverse Kuchen und Torten

Typisch Italienische Pasticcini, 
Süßigkeiten wie Torta della Nonna 
Tiramisu, Panna cotta, Profiteroles, 
Torta Cioccolata, Crostata, Cheese 
cake, etc

Lokale Desserts wie Apfel- und 
Topfenstrudel

Gelato artigianale italiano

D o l c i  -
D e s s e r t s

T a k e  A w a y

Viele Speisen und Getränke sind 
auch als „Take Away“ erhältlich. 
Vorbestellungen sind in den 
meisten Testa Rossa Caffébar ENZO 
Filialen möglich.
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• Nutzung der Markenrechte
• Erfolgreiches Geschäftskonzept
• Exklusivität
• Bessere Einkaufsbedingungen
• Starkes Netzwerk der Wedl-Gruppe
• Support Betriebsaufbau
• Standortsuche & Abschluss
• Operative Einschulung / Handbuch
• Qualitätskontrolle
• Laufende Schulungen / Barista Training
• Direkte Ansprechpartner / Support Team
• Starterpaket inkl. diverser Maschinen
• Beratung zur Einrichtungsplanung
• Unterstützung bei der Eröffnung
• Instrumente zur Betriebsführung
• Benchmarking & Erfahrungsaustausch
• Gemeinsame ständige Weiterentwicklung
• Ladenbau Angebotslegung & Ausführung

M I T  U N S E R E M  K O N Z E P T
A U F  E R F O L G S K U R S

Wir bieten Ihnen neben einer erfolg-
reichen und starken Firmenstruktur 
und einem durchdachten Konzept 
viele weitere Leistungen, von denen 
Sie  profitieren. Denn wir wissen, 
dass wir nur dann erfolgreich sind, 
wenn es auch Sie als unsere Partner 
sind !

Sistema di
Franchising

D a s  F r a n c h i s e  S y s t e m



Sistema di
Franchising
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D a s  F r a n c h i s e  S y s t e m
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• Ausreichendes Eigenkapital

• Persönliche Betriebsführung

• Informationspflicht (monatliches Re-
porting)

• Einhaltung der Standards

• Schulung der Mitarbeiter

• Teilnahme an Tagungen, Seminaren, 
Aktionen

• Persönliche Weiterbildung

• Absolvierung einer zumindest 3-wöchi-
gen Einschulung

• Unternehmergeist und Erfolgswillen

• Systemorientiert

• Führungsqualitäten

• Hohe Flexibilität und Belastbarkeit

• Soziale Kompetenz

• Organisationstalent

• Integrität und Loyalität

• Betriebswirtschaftliche Kenntnisse

• Kooperations- und Teamfähigkeit

• Natürliche „Gastgeberpersönlichkeit“

• Affinität zum italienischen Lifestyle

• Gastronomische Erfahrung sehr hilfreich 
und wünschenswert

Una vita 

D I E  A N F O R D E R U N G E N 

A N  U N S E R E  P A R T N E R

Testarossa
Unternehmerische Voraussetzungen: Persönliche Voraussetzungen:

E i n  T e s t a  R o s s a  L e b e n
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Sie füllen den Franchisenehmerfragebogen 
aus und senden uns diesen zu. Nach Prü-
fung der Daten und bei Zustimmung laden 
wir Sie zu einem persönlichem Gespräch 
und einer Präsentation innerhalb von 14 
Tagen in unsere Konzernzentrale nach Mils 
in Tirol ein. Sie erhalten dann von uns eine 
Verschwiegenheitserklärung, in der fest-
gelegt ist, dass alle Informationen, die Sie 
über das System erhalten, vertraulich zu 
behandeln sind.

Sie erhalten parallel zu der Standortsuche den 
Franchisevertrag zur Prüfung. Sobald dann ein 
geeigneter Standort gefunden wurde, ist der 
offizielle Franchisevertrag zu unterschreiben. 
Danach wird der Einrichtungs- und Ladenbau- 
Auftrag an unsere Partnerfirma vergeben. Mit 
der Unterschrift des Franchisevertrages ist auch 
die Einstiegsgebühr zu begleichen. Im nächsten 
Schritt erhalten Sie dann das Testa Rossa caffé 
Operation Handbuch.

Wir begleiten Sie nun in der Projekt- und Vor-
eröffnungsphase. Die Einschulung in unseren 
Betrieben und die Handbucheinschulung sollten 
sechs Wochen vor Eröffnung absolviert werden.

Grundlage für den Erfolg jedes einzelnen Fran-
chisepartners ist die starke Identifizierung mit 
dem Testa Rossa Caffèbar ENZO - Konzept und 
die Bereitschaft, engagiert und teamorientiert 
mit der Systemzentrale und den anderen Testa 
Rossa Caffè - Lieferanten und Vertragspartnern 
zusammenzuarbeiten.

Die PartnerschaftDer erste Schritt

V I E L  E R F O L G  M I T 

I H R E R  T E S T A  R O S S A 

C A F F E B A R  E N Z O !

Danach geht es an die Standortsuche. Ge-
meinsam mit Ihnen entscheiden wir dann, 
ob dieser Standort für eine Testa Rossa 
Caffèbar ENZO bestens geeignet ist. 

Partnerschaft
Fatti e cifre

F a k t e n  &  D a t e n
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Investitionsvolumen

Abhängig von der Größe der Testa 
Rossa Caffèbar und den vorort bauli-
chen Voraussetzungen kann sich das 
Investitionsvolumen zw. 50.000,-- und 
250.000.-- Euro belaufen. Ca. 50% (zu-
mindest aber eine Summe von 50.000.--) 
müssen als verfügbares freies Eigenkapi-
tal für das Projekt zur Verfügung stehen.

Die restlichen Kosten können über 
Banken oder interessierte Investoren 
fremdfinanziert werden. Eine weitere 
Möglichkeit ist eine Teilfinanzierung über 
unseren Kooperationspartner Brau-Union 
(gültig nur in Österreich). Kontakte mit 
diversen Banken und Finanzinstituten 
können hergestellt werden.

Die Kosten für zusätzliche bauliche 
Maßnahmen wie Toiletten, Fassadenge-
staltung und etwaige Maklergebühren 
oder Ablösen sind hier nicht berücksi-
chtigt, da diese von den individuellen 
Gegebenheiten abhängig sind. Für jeden 
Standort muss ein individueller Kosten-
voranschlag erstellt werden.

Finanza
Der Franchisegeber erhebt eine:

Einmalige Einstiegsgebühr für: 
- Nutzung der Markenrechte
- Entwicklung und Aufbau des Systems
- Standortanalyse & Auswahl
- Know-how in Form des operativen 
  Franchise-Handbuches
- Unterstützung in Vorlauf- und Projekt- 
  phase und bei der Eröffnung

Monatliche Franchisegebühr für 
- Lizenz
- Weiterentwicklung des Systems
- kontinuierliche Beratung bei der
  Betriebsführung, Schulung
- Fortschreibung des Handbuches
- Betriebsvergleiche / Controlling
- Organisation von Meetings
- laufende Qualitätskontrolle

Monatliche Marketinggebühr für
- Marketingmaßnahmen
- Werbemittel
- gezielte Promotionen welche die
  Markenbekanntheit fördern

Franchisegebühren

F i n a n z e n



Ich bin
einTestarossa



Ich bin
einTestarossa
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